GASTRZDINA

Innovative Prozesse der Gastronomie

Newsletter GASTRODINA - 16.04.2021

Mit unseren aktuellen News halten wir unsere Partner immer auf den neusten Stand rund um
die innovativen Prozesse der Gastronomie.

Positivlisten zu Digitalisierungskosten und zu Umbaukosten des BMWi:

Es gibt einen unverbindlichen vorlaufigen Zwischenstand einer Positivliste fir die
Bewilligungsstellen zu Digitalisierungskosten und zu Umbaukosten des BMWi im Umlauf
(offen veroffentlicht durch die Dehoga Hessen), obwohl dies so ausdrtcklich (noch) nicht
vorgesehen war!

Hinweis GASTRODINA:

e Die Punkte, die fur die typischerweise fur die Gastronomie in Frage kommen, sind fett
markiert.

e Neben der Investition, sollte immer eine schliissige Begrindung mitgeliefert werden
konnen. Wir empfehlen den Vorgang als Foto, Video oder kleiner
Wirtschaftlichkeitsberechnung zu dokumentieren und immer einen beschreibenden
Text dazu zu verfassen.

e Was sind die Vorteile der Anschaffung! Warum sollte das bisherige ,Verfahren®
abgel6st werden? Hatte ich auch ohne Forderung diese Investition getatigt?

e Im Rahmen der Uberpriifung wird es auch auf die richtige und passende Begriindung
ankommen, ob die Investition gefordert wird, oder nicht. Daher sollte man sich die
Arbeit jetzt machen und nicht erst in 2 oder 3 Jahren, denn dann féllt es ungleich
schwerer...

e Die nachfolgende Einordnung entspricht exakt dem vorlaufigen Zwischenstand der
Positivlisten, die da im Umlauf sind und sind daher unverbindlich!!!
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Beispiele fur forderfahige Digitalisierungs- und HygienemalBnahmen im Rahmen der
Uberbriickungshilfe 111

a) Digitalisierung

e Einrichtung eines Onlineshops

e Anschaffung von Hardware zur besseren Prasentation von Produkten im
Online-Shop (z. B. Foto Studio Composer)

e Bearbeitung/Aktualisierung des Internetauftritts/der Homepage

e Anschaffung von Laptops, sonstiger IT-Hardware und Software-Lizenzen zur
Umsetzung von Homeoffice-Losungen

e Ausbau WLAN

e Glasfaseranschluss

o Kosten flr digitales Marketing (Social Media, SEO, SEA, E-Mail Marketing, etc.)
o Kosten flr die Betreuung von Social Media Kandlen

¢ WeiterbildungsmalRnahmen zur Digitalisierung

o Dokumentenmanagement

e Update von Softwaresystemen

e Implementierung von Buchungs- und Reservierungssystemen

e neue cloudbasierte Telefonanalage

e Anschaffung von Smartphones/Tablets zur digitalen Kontaktnachverfolgung

e Anschaffung von Registrierkassen, einschlief3lich Kassensoftware
(z. B. TSE-LO6sungen)

e Wechsel des Kassensystems, um neue digitale Services zu ermdglichen z. B.
*am Tisch per Handy ordern*

o Digitalisierung der Informationsmappe von Speisekarten

e Hotellerie: Anschaffung von Hard- und Software (auch Flatscreens) fur digitale
Gastemappen, Imagefilme, Infobroschiren, Wellness- und Speisenangebote

e App fur Kundenregistrierung

o Token zur Infektionskettenermittlung u. aktiver Abstandswarnung
(fur Kunden ohne Smartphone)

e Gastebindungsprogramme / Software inkl. Einrichtung und Schulung
e Warenwirtschaftssystem

e Taxameter und &hnliche taxispezifische Hardware

o Digitale* Fitnessgerate fur Fitnessstudios

e Anschaffung eines Konvektomaten mit Internetanbindung und somit einer
standortunabhangigen, programmierbaren Steuerung
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b) Hygienemalnahmen bzw. MaRhahmen zur temporaren Verlagerung des
Geschaftsbetriebs in Aul3enbereiche

e Personalkosten zur Umsetzung von HygienemalBhahmen bzw. Verlagerung in
AulRenbereiche

o Kosten fur Desinfektionsmittel, Trennwénde und Plexiglas, Luftfilter etc.
o Fester Einbau von Liftungsanlagen
¢ Installation/Erneuerung/Aufristung von Klima- und Liftungsanalagen

e Liuftungs-/Klimaanlagen nicht nur in Gastebereichen, sondern auch fur
Personalraume (z. B. innenliegende Kiiche)

e Kauf von schnell- oder Selbsttests fur Kunden oder Mitarbeiter

e Handtrockner mit UVC-Licht

e Dampfreiniger mit UVC-Licht zur Oberflachen- und Bodenreinigung
e Austausch Teppichboden gegen abwischbare Oberflachen

e Errichtung von Doppelstrukturen im Indoor-bereich, um Schlangenbildung im
ToGo Geschéft vorzubeugen (zweite Theke)

e Modernisierung Toiletten / Sanitéreinrichtung
e Schaffung zusatzlicher sanitarer Anlagen fur Personal

e Begleitarbeiten zur Umstrukturierung des Gastraums im Restaurantbereich zur
Einhaltung der Sitzabstande (z. B. Elektroinstallationsarbeiten zur Verlegung
von Lampen lber den Tischen)

e Abschaffung von mobilen Raumteilern fiir die Gastraume
e Einbau eines (neuen) Fensters, um regelmafig zu luften

¢ Wechsel auf Glasersplilmaschine (inkl. Sanitar- und Elektroarbeiten), die mit
héherer Temperatur spilt

e Umrustung von TurschlieRanlagen auf kontaktlos

e Sonnenschirme mit integrierten Heizstrahlern, um auch den AuRenbereich
nutzen zu kénnen

e in Eigenregie des Antragstellers/Unternehmers erbrachte Arbeitsleistungen,
etwa zur Aufstellung von Heizstrahlern

e Einrichtung fur AuRengastronomie (Mobiliar, Theken, Kiihlzellen, etc.)
e Anschaffung/Austausch von Terrassenbestuhlung

e Uberdachung fiir den AuRenbereich, damit dieser auch bei schlechterem Wetter
genutzt werden kann

o bauliche Erweiterung des AuRenbereichs

e Windschutz flir den AulRenbereich
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